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Remplir un verre à vin de glaçons 
Ajouter 20ml de sirop Monin Fleur de sureau 
Ajouter 150ml d’Almdudler
Remuer doucement

Garnir avec de la menthe et du citron vert

Remplir un verre de glaçons
Ajouter 50ml de N’Sane Pamplemousse - Romarin 
Ajouter 150ml de Fever-Tree Soda Water 

Garnir d’une tranche de pamplemousse et un tige de romarin 

Remplir un verre de glaçons
Ajouter 50ml de Copperhead Non Alcoholic 
Ajouter 150ml de Fever-Tree Elderflower Tonic Water 
Remuer doucement de bas en haut 

Garnir d’un zeste d’orange et des baies de genièvre 
Servir le mocktail en incluant la bouteille  
de Fever-Tree pour le perfect serve 

Remplir un verre de glaçons 
Ajouter 20ml de sirop Monin Fruit de la Passion
Ajouter 30ml de jus de citron vert 
Finir avec 150ml de Fever-Tree Ginger Beer 

Garnir d’un citron vert en un demi de fruit de la passion
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Remplir un verre de glaçons
Ajouter 20ml de sirop Monin Bergamote
Ajouter 30ml de jus de citron
Ajouter 150ml de Fever-Tree Mediterranean Tonic Water 

Garnir d’un quartier de citron

Remplir un verre de glaçons
Ajouter 50ml de Copperhead Non Alcoholic 
Ajouter 150ml de Fever-Tree Raspberry & Rhubarb Water 
Remuer doucement de bas en haut 

Garnir avec de la menthe et de la framboise
Servir le mocktail en incluant la bouteille de Fever-Tree pour 
le perfect serve

Remplir un shaker avec 15ml de Monin Caramel Salé et 
30ml de café frais
Ajouter des glaçons dans le shaker à cocktails
Secouer vigoureusement pendant 10 secondes 
Enlever la glace du verre à martini 
Filtrer le mocktail dans un verre à martini pré-refroidi

Garnir de trois grains de café 

Remplir un verre à vin de glaçons
Ajouter 30ml de Monin Orange Spritz 
Ajouter 150ml de Fever-Tree Soda Water

Garnir d’une tranche d’orange 

Remplir un verre de glaçons concassés
Ajouter 20ml de Monin Mojito Menthe
Ajouter 30ml de jus de citron vert 
Finir avec 150ml de Fever-Tree Premium Ginger Ale 

Garnir avec de la menthe et du citron vert

Remplir un verre avec 150ml d’eau chaude 
Ajouter 50ml de N’Sane Gingembre - Citron 

Garnir d’un morceau de gingembre 
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Remplir un verre à vin de glaçons 
Ajouter 20ml de sirop Monin Fleur de sureau 
Ajouter 150ml d’Almdudler
Remuer doucement

Garnir avec de la menthe et du citron vert

Remplir un verre de glaçons
Ajouter 50ml de N’Sane Pamplemousse - Romarin 
Ajouter 150ml de Fever-Tree Soda Water 

Garnir d’une tranche de pamplemousse et un tige de romarin 

Remplir un verre de glaçons
Ajouter 50ml de Copperhead Non Alcoholic 
Ajouter 150ml de Fever-Tree Elderflower Tonic Water 
Remuer doucement de bas en haut 

Garnir d’un zeste d’orange et des baies de genièvre 
Servir le mocktail en incluant la bouteille  
de Fever-Tree pour le perfect serve 

Remplir un verre de glaçons 
Ajouter 20ml de sirop Monin Fruit de la Passion
Ajouter 30ml de jus de citron vert 
Finir avec 150ml de Fever-Tree Ginger Beer 

Garnir d’un citron vert en un demi de fruit de la passion
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